ANWENDUNGSLISTE

PRODUKTE

Teigkneter

TK

Universal
Maschine
UM

Microcut

MC

BAS

Brot

Weizenbrot

Toastbrot

Weizenmischbrot

Weizenschrotbrot

Roggenbrot

Roggenmischbrot

Roggenschrotbrot

Roggen- oder
Weizenvollkornbrot

XXX | X [X [ X [ XX

XXX | X [X [ X [ XX

Weiligeback

Milchgebéacke

Hefeteiggebéacke

Plunderteiggebacke

Blatterteiggebacke

Mulrbeteiggebacke

Pizza allgemein

Zwieback

XXX X [ X [ X | X [X

Honig- und Lebkuchen

Hartkeks

Weichkeks

Kracker

Salzgeback

Corn massa (Tortilla)

XX XX XXX [X[X [ X |X|[X[X|X

Fruchtfillungen




Siephan [ Sympak
BACKWAREN

Teigkneter Universal Microcut

PRODUKTE Maschine
TK UM MC BAS

Kasefillungen X
Sahnefillungen X
Restbrot aufbereiten X
Rework aufbereiten X X
Restteige aufbereiten X
Keksbruch zerkleinern X
Danish Pastry X
Muffins (Teegeback) X X
Bagel X X
Pastetenteig X X
Pasteteteneig unter Vakuum X X
Baguette X X
Croissants X X
Paté a choux X X
Madeleine X X




